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Eine ,,handwerkliche Backstube‘ entsteht

Zusammenschluss in Burgbernheim: Neustadter Backerei Brauninger und Backer Fischer aus Neusitz

BURGBERNHEIM (ww) - ,Bi-
cker Fischer“ als der grofite Back-
betrieb im westmittelfrinkischen
Gebietsstreifen an der baden-wiirt-
tembergischen Grenze, mit 24 Filia-
len unter anderem auch in Bad
Windsheim, wird seine Zentrale und
seine Produktion 2010 von Neusitz
bei Rothenburg nach Burgbernheim
verlagern. Das Unternehmen ver-
schmilzt am neuen Standort mit der
Bickerei Briauninger. Diese hat ih-
ren Stammsitz in Neustadt. Von
dort aus bedient sie vor allem den
ostlichen Teil des Landkreises Neu-
stadt/Aisch-Bad Windsheim und
den Kreis Fiirth mit insgesamt 20
AuBenstellen.

s,Unser Ziel ist es, am neuen
Standort ein gemeinsames und noch
leistungsfdhigeres Handwerksunter-
nehmen zu schaffen. Das bringt vie-
le Synergieeffekte. AuBlerdem ver-
teilen sich die Aufgaben an der Spit-
ze von zwei auf vier Schultern®, be-
tonen Marcus Fischer (40) und Jur-
gen Bréuninger (40), die Chefs der
beiden bis jetzt noch eigenstindigen
Backbetriebe, tUbereinstimmend im
Gesprdch mit unserer Redaktion
und benennen damit Beweggriinde
fir die getroffene Entscheidung.

Sie kennen sich schon lange und
sagen von sich, dass sie ,gleich ti-

cken“ - im Geschiaftlichen und im
Privaten. Jeder weill vom anderen:
Auf den ist Verlass genug, um den
gemeinsamen Schritt wagen zu kon-
nen. Seit 15 Jahren verbindet die
beiden Béacker eine enge Freund-
schaft und sie scheinen ihre Betrie-
be in einer Synchronitét zu fihren
und auszurichten, die bis ins Detail
abgesprochen und abgestimmt ist.
,Wir telefonieren mindestens ein-
mal taglich, oft sogar mehrmals®,
erzdhlt Marcus Fischer. Mit dem
Qualitatsanspruch findet man sich,
garniert mit eigenem Backrezept
aus dem jeweiligen Betrieb, nicht
zuféllig in dem ganz frisch aufgeleg-
ten Buch ,Brot“ Seite an Seite in
der Elite unter Deutschlands Meis-
terbackern.

»Intensive Zusammenarbeit*
nennt Jirgen Briuninger den ge-
schiftlichen Part dieser Verbin-
dung. Vieles geschieht schon seit
Langerem im Doppelpack: Einkauf,
die Werbung, die Elektronische Da-
tenverarbeitung (EDV), die Schu-
lung und Fortbildung der Mitarbei-
ter, der Ladenbau und viele andere
verwandte Bereiche. Folgerichtig
sind in wesentlichen Punkten die
technischen und sonstigen Voraus-
setzungen in den Betrieben gleich,
bis hin zu den Filialen und Ladenge-

In unmittelbarer Nachbarschaft von Erhard Sport soll ab Mérz die gemeinschaftliche
Handwerks-Backstube entstehen. Der entsprechende Bauantrag wird in der Sitzung des

Burgbernheimer Stadtrates am kommenden Donnerstag behandelt.
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schiften. Die logische Konsequenz
aus Sicht der Unternehmer: Uber
die Vorteile einer Verschmelzung
nachzudenken, um so ,selbst die
Antwort auf die wachsenden Anfor-
derungen des Marktes im Bécker-
handwerk zu finden*.

Eine umfassende Analyse lieferte
den letzten AnstoB, dass die beiden
bisher schon recht erfolgreichen
Unternehmerfamilien perfekt zu-
sammenpassen. Eine ,gemeinsame
Handwerks-Backstube“ nennen Fi-
scher und Bréiuninger ihr Projekt,
das die bisherige Zusammenarbeit
kronen wird und auf die néchst ho-
here Ebene stellt. Wie der Betrieb
heiBen wird, steht noch nicht fest.
»Wir tiberlegen noch,“ heif3t es dazu.
Die bestehenden Filialen und Bé-
ckereien jedenfalls werden auch
weiterhin unter ihrem bisherigen
Namen gefiihrt.

Keine Mitarbeiterin und kein Mit-
arbeiter muss flrchten, dass sie
oder er durch den Zusammenschluss
seinen Job verliert. ,,Im Gegenteil”
betonen die beiden Unternehmer,
und versichern, dass jede und jeder
Beschéiftigte im Produktionsbereich
den Arbeitsplatz behalten wird.

Ziel: rund 500 Beschaftigte

Dartiber hinaus werde es fir so
manche Interessierte und so man-
chen Interessierten, die bisher we-
der bei Fischer noch bei Brduninger
auf der Lohn- und Gehaltsliste ste-
hen, Chancen zum Einstieg geben.
Zusétzliche Arbeitspldtze werden
entstehen, wird angekindigt, ,in
der gemeinschaftlichen Backstube
und in den weiteren Fachgeschéif-
ten“. Die Rede ist von insgesamt 500
Beschiftigten, die in absehbarer
Zeit im entstehenden Betrieb arbei-
ten werden.

Beim ,Bécker Fischer” (270 Be-
schiftigte) war die Produktionsfla-
che in den letzten Jahren schon bis
zum Aubersten ausgereizt und nach
fehlgeschlagenen Versuchen, am
bisherigen Standort zu erweitern,
machte sich Erniichterung breit.
Bicker Briauninger (191 Beschéftig-
te) blickt auf eine Phase starken
Wachstums zuriick und sieht das
Vorhaben, ebenso wie sein Kollege,
als wichtige Voraussetzung fur die
weitere Fortentwicklung.

Als Standort fir den neuen Be-
trieb war die geografische Mitte

zwischen den beiden
bestehenden Betrie-
ben angepeilt. Diese
liegt eigentlich ziem-
lich genau im Bereich
von Bad Windsheim.
Nur konnte die Stadt
keine entsprechende
Fliache anbieten, so
dass man aufs wenig
entfernte Burgbern-
heim auswich.

Fur Birgermeister
Matthias Schwarz
war es kein Problem,
im groBen Gewerbe-
gebiet zwischen
Stadt und Bundestra-
Be die gewlinschten
20000 Quadratmeter
zu offerieren. Durch
einen Geldndetausch
machte der mit sei-
nem Produktionsbe-
trieb schon vor Jah-
ren von Rothenburg
nach Burgbernheim
gekommene Unter-
nehmer Kurt Erhard
das Geschaft perfekt.
Marcus Fischer: ,Er
hat uns prima unter-
stlitzt.“ 6000 bis 7000
Quadratmeter wird
der neue Backbetrieb
tiberspannen, der dort ab Ende Mérz
aus dem Boden wachsen soll. Beim
Investitionsvolumen fiir das Gebau-
de wird mit einem zweistelligen
Millionenbetrag gerechnet. Im Spét-
herbst kommenden Jahres schon
soll Einzug und Aufnahme des Bak-
kbetriebs sein.

Dass sie der Gemeinde bezie-
hungsweise der Stadt, in der sie bis-
her anséssig waren - Bréduninger
blickt immerhin auf elf Generatio-
nen Backbetrieb in Neustadt zu-
ruck, Fischer auf drei Generationen
in Rothenburg und Neusitz - den
Riicken kehren missen, bedauern
die beiden Unternehmer aufrichtig.
Aber die betriebswirtschaftlichen
Zahlen und Uberlegungen lassen
keine Wahl. ,Blirgermeister Rudolf
Glas und auch Oberbiirgermeister
Walter Hartl haben wirklich alles
getan, um meine Firma zu halten,
und sich bis zuletzt eingesetzt. Ih-
nen gehort wirklich mein ganzer Re-
spekt“, berichtet Marcus Fischer,
der nicht zuletzt auch um die Bedeu-
tung seines Betriebs als guter Ge-

Sie backen kiinftig gemeinsam: Marcus Fischer (links) und
Jurgen Brauninger.
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werbesteuerzahler weil. An der
Grenze der Gemarkungen Neusitz
und Rothenburg wéire im Schnell-
verfahren eine Flache der bendtig-
ten Grofe bebaubar gemacht wor-
den. Fischer: ,Aber wir miissen uns
einfach aus strategischen Griinden
in der Mitte zwischen den bestehen-
den Betrieben treffen, so dass dieser
wirklich gut gemeinte Vorschlag be-
dauerlicherweise nicht zum Tragen
kommen kann.“ Auch Neustadts
Biirgermeister Klaus Meier versuch-
te vor diesem Hintergrund vergeb-
lich, den Betrieb von Jirgen Bréu-
ninger zu halten.

Der Fischersche Backbetrieb in
Neusitz soll nach der Erdffnung in
Burgbernheim zunichst einmal als
Lager dienen, bis eine Nachfolgel6-
sung fir die Halle gefunden ist. Die
Bickerei Briuninger hat ihre
Produktion in einer gemieteten Hal-
le im Neustiddter Gewerbegebiet
Kleinerlbach. Dort lauft die Suche
nach einem Nachmieter, um die Zeit
von Herbst 2010 bis zum Auslauf
des Mietvertrags zu tiberbriicken.



